
JUILLET 2018

NOUVEAUTES
TENKASU

TENKASU US KOTSUBU
 
Code 202238
1KG
Prix €12,92
OTAFUKU

SALADE DE KOMBU 

YUZU WASABI

TAIYAKI

MAKISU

SALADE DE KOMBU
こんぶサラダ

Code 202229
1KG
Prix € 6,09

FUKUCHO JUNMAI GINJO 
HATTANSO 16% 
日本酒　復調　純米吟醸　
八炭素

Code 202203
720ML
Prix € 24,99

Cette brasserie a été fondée en 1868, à Akitsu, préfecture d’Hiroshima. 
Faisant face à la mer, l’histoire du saké d’Akitsu remonte à 400 ans où il 
y avait 17 brasseries de saké, mais désormais plus que trois. Cependant, 
Hiroshima est toujours l’une des régions de saké les plus importantes et 

figure systématiquement parmi les six premières préfectures en termes de 
production. Historiquement, la préfecture a toujours remporté de nombreux 

prix et dont trois des premiers prix du pays. 
Fukucho est très représentatif de ce grand style d’Hiroshima.

FUKUCHO SHIRO KOJI 
JUNMAI SEAFOOD 13%  

日本酒　復調　白こじ純米　
シーフード

Code 202204
720ML

Prix €  19,99

YUZU KOSHO
ゆずこしょう

Code 201173
100GR
Prix € 6,25
KINJIRUSHI

MINI TAIYAKI
ミニたい焼き

Code 202275 
40*30GR
Prix € 23,49
JFDA

KIZAMI YUZU YUE
きざみゆず

Code 202273 
100GR
Prix € 7,79
KINJIRUSHI

MAKI-SU HASEGAWA
まきす

TAILLE M
Code 202165 
Prix € 35,65

TAILLE S
Code 202390 
Prix € 35,65
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SAKE

PATE DE RAIFORT ET 
WASABI
生おろしわさび

Code 202284
300GR
Prix € 9,99
KINJIRUSHI
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Le FURIKAKE est un mélange 
à soupoudrer sur des plats
pour donner de la couleur et 
des saveurs

ASSAISONNEMENT À 
BASE DE YUZU
ゆず香汁
Code 145800
157 ML
Prix € 5.60
 Code 145810
 750 ML
 Prix € 23.30
YAMAJIRUSHI

SAUCE SOJA PONZU
SAUCE SOJA VINAIGRÉE 
À BASE D’AGRUMES
ぽん酢醤油（ゆずぽん）

Code 145860
1,9 L
Prix € 18.50 
YAMAJIRUSHI

SAUCE SUCRÉE
すし、焼き鳥、うなぎ蒲焼
のたれ

Code 145840
1,9 L
Prix € 16.20
YAMAJIRUSHI 

YUZU 
KOSHO 
«YUZU IT»
柚子こしょう 
(液体タイプ)

Code 145820
148 ML
Prix € 5.60 
YAMAJIRUSHI

SAUCE MISO YUZU
柚子味噌ソース

Code 200885
946 ML
Prix € 14,90
YAMAJIRUSHI

FURIKAKE 
GOMA
ごまふりかけ

Code 200351
453 G 
Prix € 29.78 
TAKAOKAYA

JUILLET 2018

CAMPAGNES
dans la limite des stocks disponibles

CREAMY KOJI SAUCE
クリーミー塩麹ソース

Code 200883
1,18 KG
Prix € 12.95
COLD MOUNTAIN 

SAUCE PONZU
SAUCE VINAIGRÉE 
À BASE D’AGRUMES
ぽん酢

Code 145850
1,9 L
Prix € 12.95
YAMAJIRUSHI

SAUCE TSUYU
つゆ（鰹一番だし）

Code 145870
1,9 L 
Prix € 14.80
YAMAJIRUSHI

UME & SÉSAME
うま味ふりかけ ＜梅ごま＞
Prune japonaise et graines 
de sésame.
Code 202141
300 G
Prix € 12.50
UMAMI

WASABI
うま味ふりかけ ＜わさび＞
Légèrement épicé, poudre de 
wasabi, de graines de sésame, 
d’algues et de riz soufflé.
Code 202142
300 G
Prix € 14.50
UMAMI

EDAMAME
うま味ふりかけ ＜えだまめ＞
Graines de soja jeunes, algues 
et graines de sésame.
Code 202143
300 G
Prix € 13.50
UMAMI

SÉSAME
うま味ふりかけ ＜五色ごま＞
Graines de sésame, aissonnement aux 
poudres d’algue, de thé vert, de potiron, de 
tomate.
Code 202140
300 G
Prix € 12.00
UMAMI

TOUT POUR LE POKE  à AVEC LE CODE PROMO «POKE»

SAUCES

FURIKAKE

AGE TOFU TOFU FRIT
冷凍 揚げ出し豆腐

Code 201035
1 KG
Prix € 14,10
AZUMA

GARNITURES

-20%

EDAMAME 
ECOSSE 
むきみ枝豆    

Code 136751
500 G 
Prix € 2.60
NISSUI
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C’est l’occasion de déguster des nouilles
froides pour se rafraichir !
Déjà cuites, il vous suffit de les tremper 
quelques secondes dans l’eau, et d’y ajou-
ter quelques garnitures.
Demandez nos fiches conseil !

NOUILLES UDON PRÉCUITES ET 
SURGELÉES
讃岐うどん（冷凍ゆで麺）

Code 201755
250 G x 5 x 8
Prix € 30,00
HANABI

NOUILLES SOBA PRÉCUITES 
ET SURGELÉES
讃岐sそば（冷凍ゆで麺）

Code 201756
250 G x 5 x 8
Prix € 35,00
HANABI

0,75€ 
/portion

0,88€ 
/portion

Le POKE BOWL est un plat originaire de Hawaï. A la croisée du chirashi japonais et du 
ceviche péruvien, il se compose traditionnellement de dés de poisson crus, marinés 
dans une sauce à base de soja. Ces dés de poissons sont servis sur un bol de riz vi-
naigré et accompagnés de nombreux ingrédients frais et colorés : avocat, mangue, al-
gues, radis, chou, oignon, noix, graines…
Les ingrédients sont adaptables selon les saisons, les envies et les régimes de chacun : 
Dés de courge en automne, dés de tofu pour les végétariens…

Demander à votre commercial ou votre centre de gestion pour découvrir toutes nos 
recettes originales ! 

-20%

JUILLET 2018

CAMPAGNES
dans la limite des stocks disponibles

C’EST L’ETE !
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PROMOTIONS
dans la limite des stocks disponibles

YAKINORI 

SHOYU SESAME

RIZ

MIYABI 
焼き海苔　雅

Code 136141
50 feuilles
Prix € 29.86
TAKAOKAYA

AYA 
焼き海苔　彩

Code 136151
50 feuilles
Prix € 38,67
TAKAOKAYA

GOLD 
焼き海苔　ゴールド

Code 136161
50 feuilles
Prix € 19,69
TAKAOKAYA

SAUCE SOJA
濃口醤油

 Code 180010
 500 ML x 20 btls
 Prix € 47,00 
 SHODA

PREMIUM
イタリア米  プレミアム

Code 130001 
20KG
Prix € 29,90 
SHINJUMAI

Code 200248 
10KG
Prix € 16,90 
SHINJUMAI

-20%

10+1

2+1 1+1

GRAINES DE SESAME NOIR
黒ごま

Code 140370
1KG
Prix € 8,95
FOREWAY
DLUO : 16/08/2018

SHINJUMAI signifie «la perle du riz», 
c’est parce que nos riz font l’objet 
de toutes les attentions au cours 

de leur sélection et de leur importation. 

Originaire d’Italie, à grains courts, 
ces riz Shinjumai convient à toutes 

les cuisines asiatiques ou japonaises.
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AVEC LE CODE PROMO «POKE»


